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HAZIRLAYAN KONTROL EDEN ONAYLAYAN 
Emmar Sifil 

Sağlık Şube Müdürü 

 
 

Emmar Sifil 
Sağlık Şube Müdürü 

 

Mehmet Karatepe 
Sağlık, Kültür ve Spor Dairesi Başkanı 

 

 

 

 

İŞ AKIŞI SORUMLU İLGİLİ DOKÜMAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
SKSDB 

Beslenme 
Kontrol Teşkilatı 
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Hizmetleri 
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Teknik Şartname, Temizlik 
Formu, İlgili Kontrol Formu 
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Teknik Şartname, İlgili 
Kontrol Formu 

Yüklenici firma mutfağında pişirilip hazırlanan yemekler, thermoboxlarla 

hijyen kurallarına uygun araçlarla yemekhanelere getirilip getirilmediğinin 

kontrolü, 

Benmari suyunun 80 C ye getirilmesi, sıcak servis edilecek yemeklerin 
bulunduğu küvetlerin yarıya kadar suyla temas edecek şekilde yerleştirilip 

yerleştirilmediği, soğuk servis edilecek gıdalar buzdolabında muhafaza 
edilip edilmediği, servis personelinin kıyafetleri, bone, maske, eldiven ve 

kollukları kontrol edilir. 

Yemeğin aylık menü ile uygunluğunun kontrolü, yemeğin servise 
uygunluğunun kontrolü, yabancı madde kontrolü ve duyusal ( Renk, 

tat, koku, görünüş vb.) 
 kontroller yapılır.  

 

Yemek servis hizmetinin şartnameye uygun içerikte ve porsiyonlarda  
verilip verilmediğinin kontrolü, 

 

Çalışma sonrası Kontrol Teşkilatınca değerlendirmenin yapılması, 
Kontroller sonucunda olumsuzluklar tutanak altına alınır ve ilgili yemek 

firmasına yazı ile tebliğ edilir, uyulmaması durumuna gerekli cezai işlemler 
uygulanır. 

 

Arıtmalı Su sebillerinin kontrolü filtre kontrolü, yabancı madde kontrolü 
yapılır. 

 

Yemekhane hijyen ve düzeni, servis salonları, mutfak iç kısmı, lavaboların 
kontrolü yapılır. 

 

Bir sonraki günün hazırlıklarının tamamlanması 
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