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AÇIKLAMA 

Et, sebze ve hamurlu gıdalar için hazırlama tezgâhları kullanılan alet ve ekipmanlar ayrı ayrı olacaktır.    

Et kesimi için kullanılan zemin tahta olmayacaktır.    

Yiyecek hazırlama işleminde kullanılan kesme bloklarının günlük dezenfeksiyonu yapılmaktadır.     

Bıçaklar mutlaka dezenfektan içinde muhafaza edilecektir.    

Depolarda ağzı açık, yerde ve düzensiz bir şekilde istiflenmiş ve etiketsiz malzeme bulunmayacaktır.    

Gıda maddeleri temizlik malzemeleri ile bir arada olmayacaktır.    

Tahıl maddeleri temiz, kırıksız, kuru, küfsüz, kokusuz, böceksiz normal irilikte ve lezzetli olacaktır ( l. sınıf 

lokantanın kullandığı evsafta)  
  

 

Tavuk eti donmamış, taze ve çok iyi temizlenmiş olacaktır. Kesinlikle şoklu ürün kullanılmayacaktır.    

İthal et ve donmuş et kullanılmayacaktır. Kıyma hazır alınmayacaktır.    
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Tatlılarda süt tozu ve sokak sütü kullanılmayacaktır. Sütler pastörize ve kapalı paketler halinde olacaktır.    

Steril kaplarda günlük olarak yemek örneklerini (her yemekten 3 (üç)'er adet alınarak) + 4 C'nin altında 72 

saat süre ile saklanacaktır. 
  

 

Personel görevi esnasında önlük, eldiven, bone, maske takacaktır.    

Herhangi bir nedenle bir öğünde artan yemekler başka bir öğünde kullanılmayacak yemek servisi 

bittiğinde imha edilecektir. 
  

 

Servise hazır yiyeceklerin yemekhaneye uygun şekilde ulaştırılması sağlanacaktır.    

Yemeklerin taşınması sırasında herhangi bir bulaşın önlemesi ve sıcaklığın korunması için thermoboxlar 

kullanılmaktadır.  
  

 

Servis edilene kadar sıcak verilmesi gereken yemeklerin ve içeceklerin 65 ºC ve üzerinde tutulması, soğuk 

verilmesi gereken yemekler ve içeceklerin 4oC-10 ºC aralığında tutulması sağlanacaktır. 
  

 

Soğuk hava depoları ile yemek üretilen kısımların tamamı haftada en az bir defa ve gerektiğinde sıcak ve 

tazyikli su ile dezenfekte edilerek temizlenecektir. 
   

Personelin Mevzuat gereği zorunlu hijyen eğitimi sertifikası vardır.    

Personele hijyen eğitimleri verilmektedir.    
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Personel hijyen kurallarına uygun çalışmaktadır.    

Çöp kovalarının ağzı kapalıdır.     

Üretim alanlarında lavabolarda hem deterjan hem de dezenfektan bulundurulmaktadır.    

Kimyasallar ve temizlik malzemeleri ayrı yerde kontrollü bir şekilde depolanmaktadır.     

Depo rafları temiz bulundurulacaktır.    

Depolarda yerle ve duvarla temas eden ürün yoktur.     

Depolarda pişmiş ve çiğ yiyeceklerin raf düzeni ayrı olarak sağlanmıştır.     

Depoların duvar ve tavanlarında nem, küf ve örümcek ağı gibi olumsuzluklar yoktur.    

Günlük kuru depoda, bulunması gerekmeyen herhangi bir madde bulundurulmayacaktır.    

Haftalık raftaki ürünler ağızları kapalı ve düzenli şekilde bulundurulacaktır.    

Depo sıcaklıkları kayıt altına alınmaktadır.    

Malzeme ürün girdi kontrol formları tutulmaktadır.     

Etlerin kesim ve sevk raporu var mı?    
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Şahit numune alınmış mı? Uygun koşullarda muhafaza ve 72 saat sonra imha ediliyor mu?    

Proje mühendisi veya gıda mühendisi imza yetkilisi var mı?    

Temizlik malzemeleri TSE veya ISO belgeli mi?    

İlaçlama yapılıyor mu? Formları dosyalanıyor mu?    

Firma TSE belgesi geçerlilik tarihi uygun mu?    

Mal kabul işlemleri “Ürün Red Kabul Formu”nda kayıt altına alınıyor mu?    

“Temizlik Planı ve Kontrol Formu” güncel, tüm alan ve ekipmanlar tanımlı ve temizlikle ilgili sorumlu 

personel atamaları yapılmış ve kullanılıyor mu? 
  

 

Dezenfeksiyon Takip Formları kullanılıyor mu?    

Kullanılan ekipman, teçhizat ve ölçüm cihazlarının kalibrasyonu takip ediliyor mu?    

Formlar günlük olarak kontrol edilip onaylanıyor mu?    

 

Maddelerle ilgili belirtmek istediğiniz hususları açıklamalara yazınız. 
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Açıklamalar:  

 

 .  

 

Denetim Tarihi: …/…./…. 

Komisyon Üyeleri:       

 

           Başkan Üye        Üye 
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