
Depo kontrolü yapılır. 

Sabah, günün yemeğinin malzemesinin kontrolü ve 

tartımı yapılır. 

Yemek üretimi yapılır. 

Yemeğin servise uygunluğunun kontrolü ve 

yemekhanelere yeterli miktardaki uygun araçlara dağılımı 

yapılır. 

Yemek servis hizmetinin porsiyonlara ve şartnameye 

uygun sürdürülmesinin takibi yapılır. 

Temizlik yapılır. 

Bir sonraki günün hazırlıklarının tamamlanması yapılır. 

 
 

SAĞLIK, KÜLTÜR VE SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI 
ÖĞRENCİ YEMEKHANESİ MUTFAK DENETİMİ İŞ AKIŞ ŞEMASI 

 
   
 

 
 

 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Temizlik, yemek malzemelerinin temininin ve 

uygunluğunun kontrolü yapılır. 

 
Gerekli rapor ve belgelerin alımı yapılır. 


